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LIVE THE GRAND LIFELIVE THE GRAND LIFE

Vorspeisen
Suppe des Tages

fragen Sie nach unserem Angebot
11.-

Pastinakencrèmesuppe
Honigschaum

12.50

Graved Lachs (NO)

Randen, Orange, Brioche
29.-

Siedfleisch Tatar
Cornichon, Zwiebel, Pommery Senf, Senffrüchte

25.-

Winter Salat
Mesclun Salat, Feige, Waldpilze, Haselnüsse 

Rohschinken (CH), Eulerdressing
18.50

Grüner Salat
Mesclun Salat, Kerne, Sprossen, Crôutons

12.50

Unsere Dressings:
Eulerdressing (Himbeer)

Französisch
Balsamico
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Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal | Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7% MwSt. 

Hotel Euler | Centralbahnplatz 14 | 4002 Basel | Tel: +41 (0) 61 275 80 00 | reservation@hoteleuler.ch 

Hauptgerichte

Fisch

Zanderfilet (ES)

Champagner-Rahm-Sauerkraut, gestampfte Petersilienkartoffeln
41.-

Fleisch

Schweins Plätzli
Schweinsnierstück (CH), Zitronen-Pfeffer-Butter, Pommes Frittes

36.-

Rinds Hohrückensteak (200g, CH)

Marktgemüse, Kartoffelwedges, Jus
54.-

Perlhuhnbrust (FR)

Süsskartoffelrösti, Pastinake, Basler Leckerly Sauce
44.-

Konfierter Schweinebauch (CH)

Sellerie, Apfel, Kartoffel, Jus
44.-
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Vegetarisch & Vegan

Penne aus dem Hinkelstein (Vegetarisch)

Pilz-Rahmsauce, Cognac
39.-

Walliser Ravioli (Vegetarisch) 
Aprikose, Walliser Bergkäse, Thymian Butter

32.-

Gemüse Curry (Vegan)

Tofu, Basmatireis
35.-

Dessert
Marroni Mousse

Meringue, Portweinpflaume
12.50

Tarte Tatin
Vanille Glacé, Schlagrahm

14.50

Fondant au Chocolat
Matcha Grüntee Glacé, Schlagrahm

14.-

Glacé
Kalte Lust

Fragen Sie nach unserer Glacé Karte
4.50 pro Kugel

1.50 Schlagrahm
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