
Seit 1867 steht das Grand Hotel Euler Basel im Herzen Basels für Geschichte, 
Eleganz und gelebte Gastfreundschaft. Gegründet von Abraham Euler-Brunner, 

entwickelte sich das traditionsreiche Grandhotel zu einem Treffpunkt für 
internationale Reisende sowie Persönlichkeiten aus Kultur, Wirtschaft und Politik.

Im Caspar’s Restaurant · Bar · Terrasse verbinden wir diese traditionsreiche Geschichte 
mit zeitgemässer Kulinarik und herzlicher Gastfreundschaft.

Ob zum genussvollen Essen, entspannten Apéro, stilvollen Bankett oder 
erfolgreichen Business-Meeting – wir schaffen den passenden Rahmen für besondere 

Begegnungen und unvergessliche Momente.

 

Since 1867, Grand Hotel Euler Basel has embodied history, elegance and genuine 
hospitality in the heart of Basel. Founded by Abraham Euler-Brunner, this historic 
grand hotel became a distinguished meeting place for international travellers and 

prominent figures from culture, business and politics.

At Caspar’s Restaurant · Bar · Terrace, we blend this rich heritage with 
contemporary cuisine and warm hospitality. From delightful dining and relaxed 

aperitifs to elegant banquets and successful business meetings, we provide the perfect 
setting for meaningful encounters and memorable occasions.

since 1867
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Tomaten Creme Suppe					       9.50
Kräuterhaube
Tomato cream soup
Herb-Foam

Kürbiscremesuppe						     10.50
Amaretto Schaum
Pumpkin cream soup
Amaretto Foam

Rinds-Tatar							       25.- | 70g
Kapern, Cornichon, Zwiebel, Senf, Anchovy		  35.- | 150g
Toast, mild, mittel oder scharf				    +4.- | 2cl Cognac
Beef Steak Tatar
Capers, cornichons, onion, mustard, anchovies 
Toast, mild, medium, or spicy

Crevetten Cocktail						     19.-
Crevetten, Avocado, Dill, Eisbergsalat
Cocktail Shrimp                     
Shrimp, avocado, dill, iceberg lettuce

Nüssli Salat							       14.50
Französische Salatsauce, Croûtons, Speck, Ei
Lamb Lettuce
French salad dressing, croutons, bacon, egg

Caesar Salat							      18.-|klein / small
Römersalat, Caesar Dressing, Crôutons		  26.-|gross / big
Anchovis, Parmesan, Speck	 			 
Caesar Salad						               +  8.-|Poulet / Chicken
Romaine lettuce, Caesar dressing, croutons		             +12.-|Crevetten / Prawns	 	
	 Anchovies, Parmesan, bacon
		  					           		            
Grüner Salat						      10.50
Bunter Blattsalat, Kerne, Sprossen, Crôutons
Green Salad 
Mixed greens, seeds, sprouts, croutons

Vorspeisen 
Starters
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Züri Geschnetzeltes							       45.-
Kalb, Pilzrahmsauce, Butter-Rösti
Sliced Veal Zurich Style
Veal, mushroom cream sauce, rösti

Weiderind Burger								        32.-
Raclette Käse, karamelisierte Zwiebel, Tomate
Sesam Bun, Cornichon, Eisbergsalat
Pommes Allumettes 
Pasture-Raised Beef Burger
Raclette cheese, caramelized onion, tomato 
Sesame bun, cornichon, iceberg lettuce 
Allumettes fries

Medaillon Trilogie 							       55.- 
Rind, Kalb, Schwein, Spätzli, bunte Rüebli,
Wildpilze, Jus
Tenderloin Trilogy
Beef, Veal, Pork, Spätzli, assorted carrots, 
wild mushrooms, gravy

Rinds Hohrücken Steak							       49.-
Bimi, junge Rosmarin Kartoffeln, Jus	
Beef Rib Eye Steak
Bimi, new rosemary potatoes, gravy

Rosa gebratene Entenbrust						      45.-
Süsskartoffel, Pak Choy, Orangensauce
Pink-roasted duck breast  
Sweet potato, pak choi, orange sauce

Gebratene Perlhuhnbrust						      36.-
cremiges Pilz Risotto
Pan-Seared Guinea Fowl Breast	  
Creamy Mushroom Risotto

Gebratener Lachs								        42.-
Champagner-Rahm Wirsing, Petersilien Kartoffeln
Pan-Fried Salmon
Champagne-Cream savoy cabbage, parsley potatoes	

Hauptgang
Mains



Cremiges Pilz Risotto						      29.- 
Glasiert Birnen, Gran Moravia
Creamy Mushroom Risotto
Glazed Pears, Gran Moravia

Rassiges Gemüse Curry						      32.-
Tofu, Reis
Spicy Vegetable Curry (vegan)
Tofu, rice

Steinpilz Ravioli							       34.-
Butter, Schnittlauch
Porcini Mushroom Ravioli   
Butter, chives

Gebratene Spätzli							       35.- 
Pilzrahmsauce, glasierte Birnen, Kürbis
Gran Moravia
Sautéed Spätzli
Creamy mushroom sauce, glazed pears, pumpkin
Gran Moravia

Hauptgang
Mains
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Schweizer Klassiker
Swiss Classics

Walliser Rösti								        32.-
Raclette Käse, Tomate, Spiegelei, Marktgemüse     			   +4.- |Speck 
Valais Rösti									                   Bacon 
Raclette cheese, tomato, fried egg, market vegetables

Fondue
Geniessen Sie unsere Fondues (ab zwei Personen)
Enjoy our fondue selection (minimum 2 persons)

Klassisches Käsefondue moitié-moitié					    35.- | p.P. 
Classic cheese fondue »moitié-moitié«	

Käsefondue mit Trüffel							       40.- | p.P.
Truffle cheese fondue	 					      

Käsefondue mit Champagner						      45.- | p.P.
Champagne cheese fondue
					   
				         2cl Kirschwasser		  6.-	

Restaurant | Bar |Terrasse



Crème Brûlée							          9.90
Crème Brûlée

Apfel Crumble Kuchen						      10.50
Vanille Glacé, Schlagrahm
Apple Crumble Cake 
Vanilla Ice Cream, Whipped Cream

Fondant au Chocolat						      14.50
Vanille Glacé, Schlagrahm
Chocolate Fondant
Vanilla Ice Cream, Whipped Cream

Glacé									        3.50 | Kugel / Scoop
Vanille, Chocolate Chips, Café, Erdbeere, 			             
Straciatella,Pistazie, Almond & Salted Caramel, 		   +1.-  | Schlagrahm	           
Cookies & Cream, Fior di Late					               |  Whipped 
Cream
Sorbet*: Zitrone, Himbeere, Mango, Blutorange
Ice Cream
Vanilla, Chocolate Chips, Coffee, Strawberry,                    
Straciatella, Pistachio, Almond & Salted Caramel,                 
Cookies & Cream, Fior di Late 
Sorbet*: Lemon, Raspberry, Mango, Blood Orange

Dessert  
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Fleisch 				    | Meat 
Rindfleisch – Schweiz 		  | Beef – Switzerland 
Speck – Schweiz 			   | Bacon – Switzerland 
Schweinefleisch – Schweiz	 | Pork – Switzerland 
Kalbfleisch – Schweiz		  | Veal – Switzerland 
Ente – Frankreich 			   | Duck – France 
Perlhuhn – Frankreich 		  | Guinea fowl – France  
 
Fisch und Meeresfrüchte 	 | Fish and seafood 
Lachs – Norwegen 			  | Salmon – Norway 
Crevetten – Vietnam 		  | Prawns – Vietnam  
 
Brot und Backwaren 		  | Bread and baked goods 
Croûtons – Deutschland 		  | Croutons – Germany 
Toast – Deutschland 		  | Toast – Germany 
Sesam-Buns – Schweiz 		  | Sesame buns – Switzerland 

Anderes Brot: Fragen Sie unsere Mitarbeitenden 
Other bread: Please ask our team 

	       Vegetarisch / Vegetarian                Vegan / vegan	

Herkunftsdeklaration
Product origins

Bei Allergien oder Intoleranzen geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. 
Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

Our team will be happy to advise you on any allergies or intolerances. 
All prices are in CHF and include statutory VAT.
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