GRAND
HOTEL EULER

LIVE THE GRAND LIFE

728

LIVE THE GRAND LIFE

Rosa gebratene Lammbkoteletten (aunz)

Suppe des Tages
fragen Sie nach unserem Angebot

11.-

Kiirbiscremesuppe
Rahmhaube, Kiirbiskerne
12.50

Rinds-Tatar (cn)
Kapern, Cornichon, Zwiebel, Senf, Anchovy
Toast (cH) mild, mittel oder scharf
25.- | 70g
35.- | 150g
+4.50 | mit Cognac

Mezze
Hummus, Baba Ganoushm, Taboulé

Falafel, Joghurt- Minz-Dip, Pita Brot
19.50

Caesar Salat
Romersalat, Caesar Dressing, Croutons
Anchovis, Parmesan, Speck
18.00 | klein
26.00 | gross

+8.00 | mit Poulet
+12.00 | mit Crevetten

Griuner Salat
Bunter Blattsalat, Kerne, Sprossen, Croutons

12.50

Unsere Dressings:
Eulerdressing ( Himbeer )
Franzésisch
Balsamico

Ziiri Geschnetzeltes
Kalb (cn), Pilzrahmsauce, Buiter- Rosti
5l.-

Rib Eye Steak (200¢, c)
Bimi, junge Rosmarin- Kartoffeln, Jus
54.-

Rosa gebratene Entenbrust (rr)
Siisskartoffel, Pak Choy, Orangensauce
49.-

Gebratene Pouletbrust (cn)

cremiges Pilz Rusotto

42.-

Bimi, junge Rosmarin- Kartoffeln, Jus
54.-

Gebratene Dorade (1r)
Bulgur, Petersilie, Tomate, Zitrone, Joghurt,
Pfefferminze
42.-

Hirsch Entrecote asog, pE)
Spdtzli, Rotkraut, Pilze, glasierte Birne,
Kiirbis, Jus
54.-

Reh Geschnetzeltes (k)
Spdtzli, Rotkraut, Pilze, glasierte Birne,
Kiirbis, Preiselbeer- Pfeffersauce
46.-

Kise-Spitzli*
Spdtzli, Kdise, Speck (cH), Rotkraut ,

glasierte Birne, Rostzwiebel
35.-

*auch vegetarisch méglich

Ravioli (vegetarisch)

Kiirbis, Ingwer, Birne, Schnittlauch
34.-

Rassiges Gemiise Curry (vegan)

Tofu, Basmatireis

35.-

Cremiges Pilz RiSOttO (vegetarisch)

Kiirbus, glasierte Birne, Parmesan

oo HOTEL EULER
BASEL

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal | Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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